
 

 

 

 

 

 

 

Menu 
豚バラ肉の南信州産ビール煮込み 

スモークサーモンサラダ 
ローズドレッシング 

季節野菜のミネストローネ 

パン ２種 

自家製パンナコッタ 
みはらしファームのいちごソース 

コーヒー(カフェラテ or紅茶) 

１,６５０円(税込) 

レストランにてお食事で、日帰り入浴半額☆ 

大人８００円→４００円 お得です★ 

 

Tel:０２６５－９４－２２００ 

〒396-0214 

伊那市高遠町 
勝間 217 

※画像はイメージです。 

６月といえば『しんわの丘ローズガーデン』バラまつりが 

開催されますね。今月のエレガンテランチは、そのバラを 

イメージしてご用意致しました！ 

 メインの「豚バラ肉の南信州ビール煮込み」は煮込む際 

地ビールを使い、お肉を柔らかく仕上げました。  

 サラダは、スモークサーモンをバラの形にアレンジ。 

最後に、バラの花びらをヒラヒラと載せました。 

見た目からも楽しめます♪ 

デザートにも、バラの花びらをヒラヒラ。 

パンナコッタに伊那市西箕輪「みはらしファーム」で 

採れたいちごを使った「いちごソース」をかけました。 

ちょうどいい甘さがお食事の最後にぴったりです。 

  

 

 

 


