
 

 

梅雨が明けてすっかりもう夏ですね！！ 

今月は暑いときにぴったりなメニューとなっ

ております。 

メインは魚介の出汁を使用した冷静パスタで

ございます。カラスミとアルプスサーモンをご一

緒に絡めてお召し上がりください。 

お好みでレモンを絞ってみると味の変化を楽し

めます！！♪ 

そして涼しげな一品。ガラスの器にご用意したのは、

エビ、小柱、枝豆、オクラなどのコンソメゼリー

寄せです。 

 サラダには、夏をイメージできる海藻を使用し

ました。ぷちぷちする食感が癖になります。 

デザートでは暑い時の夏バテにも効く甘すぎ

ない夏の果物マンゴーです。 

ごゆっくりお寛ぎ下さいませ ^^ 

MENU 
アルプスサーモンとカラスミの冷製パスタ 

魚介のコンソメゼリー寄せ 

海藻ぷちぷちサラダ 

マンゴープリン 

 
コーヒーOR 紅茶 OR カフェラテ 

1,760 円(税込み) 

1,820 円(税込) 

〒396-0214 長野県伊那市高遠町勝間 217 

 

パン２種 

 

2 m o n t h s  m e n u   

レストラン利用で入浴半額！！ 

800 円→400 円 

※画像はすべてイメージです。 


